
 
 
 
 
 
 
 
 
Kurzbewerbung an 
vorstand@jg-ol.de 
Rückfragen Claudia Lehmann 0441-13127 

STELLENAUSCHREIBUNG KÜCHENLEITUNG 

  

FERTIGKEITEN UND 
FÄHIGKEITEN 

• Küchen/- und Kocherfahrungen in der jüdischen Küche unter 

Berücksichtigung der halachischen Gesetzte 

• Kenntnisse in der Führung eines Jüdischen Haushalts 

(Pessach Putz, kaschern etc.) 

• Organisation/ Planung 

• Personalführung 

BESCHREIBUNG 
STELLE 

Wir suchen eine Leitung für unser Küche und unser 

Küchenteam. Zu den Aufgaben zählt die zwei monatliche 

Arbeitsplanung fürs gesamte Team unter der 

Berücksichtigung von Veranstaltungen, Feiertagen und 

G#ttesdiensten. Planung der Menüs / Gerichte und dem 

Einkauf der entsprechenden Lebensmittel, idealerweise 

ebenfalls Tätigung des Einkaufes mit eigenem PKW. Dies ist 

kein Muss. 

In der Regel wird für 50-150 Personen Essen zu den o.g. 

Veranstaltungen zubereitet. Ebenfalls in die Planung 

miteinbezogen werden müssen: Tische ein- und abdecken, 

Reinigung etc. 

Du hast Lust jüdische Küche für viele Menschen zu kochen, 

scheust nicht Verantwortung für Deinen Bereich zu 

übernehmen und verfügst über ein eigenständiges Arbeiten 

mit viel Energie und Organisationsvermögen – dann freuen 

wir uns auf Deine Bewerbung.  

AUSBILDUNG Vorteilhaft: Koch/Köchin, Hauswirtschafter*in oder 

vergleichbar; 

optional: Führerschein und PKW 

 


